
Herzlich Willkommen im Roten Haus 

 
 

Unsere Köche stellen sich vor 
 

Stefan Krawtschenko   Sous-Chef 
Rôtisseur & Saucier 

 
Marco Jirschik   Chef de partie 

Entremetier & Potager 
 

Tobias Rossnagel  Chef de partie 
Hors-d’oeuvrier & Pâtissier 

 
Manfred Leitner 

Geschäftsführung & Küchenchef 
 
 
 

Menü 
 

 
Fruchtige Tomatensuppe 

 
*** 

 

Rosa gebratene Entenbrust 
An Sesamspargel und Topfensoufflé 

 

*** 
 

Eisweinparfait auf Passionsfrucht 
 

€ 30,00 



Welcome in our restaurant 
Rotes Haus 

 
 

Our chefs imagine 
 

Stefan Karwtschenko  Sous-chef 
Rôtisseur & Saucier 

 
Marco Jirschik  Chef de partie 

Entremetier & Potager 
 

Tobias Rossnagel  Chef de partie 
Hors-d’oeuvrier & Pâtissier 

 
Manfred Leitner   

Director of operation & Chef de cuisine 
 

 
 

Menu 
 
 

Fruity tomato soup 
 

*** 
 

Roasted duck breast 
With sesame asparagus and pan soufflé 

 
*** 

 

Sweet wine parfait with passion fruit 
 

€  30,00 



Bienvenue au „Rotes Haus“ 
 
 

Nos chefs d’imaginer 
 

Stefan Krawtschenko   Sous-chef 
Rôtisseur & Saucier 

 
Marco Jirschik   Chef de partie 

Entremétier & Potager 
 

Tobias Rossnagel  Chef de partie 
Hors-d’œuvre & Pâtissier 

 
Manfred Leitner 

Directeur Général & Chef de cuisine 
 
 

Menu 
 

 
Soupe à la tomate Fruité 

 
*** 

 

Magret de canard rôti 
Asperges de sésame et pan et soufflé 

 
*** 

 

Parfait vin doux et fruit de la passion 
 

€  30,00 


